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(Limbajul pe care il folosesc, este adesea presérat, intentionat, cu jargoane specifice satului
Chier, pe care incerc sa le explic. Acestea sunt specifice satului Chier sau regiunii. Prin aceasta
incerc s& pdastrez culura satului care cred céd se pastreaza si prin libajul specific zonei. Pentru
cei care nu intelegeti unele cuvinte, va rog s& ma contactati . Pentru mai multe imagini din
sat, selectati imaginea de mai jos

)

Luna trecuta am ajuns din nou prin locurile natale, pe la parinti, surori, rude si prieteni (care sunt
din ce in ce mai putini), pe la bisericd. Am gasit satul aproape la fel cum |-am I&sat cu cétiva ani
in urma: frumos si bine ingrijt. Aceeasi oameni dar putin schimbati. Nu iti dai seama céat este de
relevantd schimbarea unei persoane pana nu o vezi dupa céativa ani buni.

Din cauza ploilor abundente, care au durat chiar si pe perioada cat am fost noi acolo, iarba (si
scaietii si buruienile) de pe camp si de pe dolma a crescut (de coasa) mai mult ca niciodata
spre deliciul oilor, vacilor si a cailor care pasteau in voie.

Mi-a parut atat de bine sa imi revad familia dar si oamenii din sat. Am intalnit multi consateni,
care m-au recunoscut, dar am intalnit si multe persoane pe care nu le-am cunoscut sau nu
m-au recunoscut, fie ca acestia au fost tineri care au crescut iar noi fiind plecati de mult din sat,
ei au crescut si nu ne-au mai recunoscut, fie ca au fost persoane care s-au mutat in sat din alta
parte. Pe foarte multi i-am intélnit la magazinu lui Cornelia si Nicu, care are de toate pentru tofi.
Nu pot sa nu subliniez gustul mancarii de acasa: slanina (chierenii o numesc clisa, cu cat mai
groasa cu atat mai buna) si soanca afumaté (la Chier, soanca se numeste pulpa de porc
afumata, dupa ce in prealabil a fost pusa la preparat cu multa sare si alte condimente. De
exemplu in Italia, aceasta se numeste prosciutto, in Portugalia, presunto, iar in Spania, jamon si
toate acestea sunt foarte scumpe), de branza proaspata de oaie preparata de parintii mei cu
atata truda, de rogiile proaspete gustoase si de ceapa verde din gradina, de friptura de porc, de
carnea de miel la caldare (care cred ca este o delicatete specifica familiei) preparata de mama
mea, de painea proaspata coapta pe vatra in brutaria lui Cipri, de placinta intinsa (specific
zonei) cu branza sarata, dulce, cu varza sau cu ludaie (dovleac) facuta de Mariana, pe vatra
cuptorului din care tocmai s-a scos painea, de tocanita de pui de porumbel, tasce cu pesmet (cu
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dulceatd sau gem de prune) sau cu branza, sarmale, mici, friptura de porc si altele.Ne era dor
sa mancam zacusca, insa aceasta chiar ca este o delicatete rara, chiar si la Chier, mai ales ca
era si vreme de vara, iar aceasta se prepara toamna. Pana la urma, sora mea mai mica,
Mariana, si-a amintit ca tanti Valerica, mama Laviniei, sotia lui Cipri Tatar, care are cel mai
mare magazin din centru si singura brutarie din sat, are ceva zacusca. Tanti Vali, cum ii spun
satenii, este cunoscuta in sat ca are o inima mare. Cand a auzit ca avem pofta de zacusca,
ne-a chemat pe la ea acasa, unde este si magazinul. Ne-a dat zacusca si alte delicatese. Am
vrut sa le platim da nici nu a vrut sa auda de asta. Multumim Tanti Valil Zacusca cu pita (paine)
proaspata ... de nedescris!

Copiii au fost foarte bucurosi in primul rand sa isi intélneasca bunicii si rudele, si mai mult sa se
joace cu verigorii lor si apoi cu animalele de la tara: cu céini si catelusi, cu pui de gasca si de
gaina, cu oi si cu miei, sa dea la strunga (la mulsul oilor, cineva trebuie sa le "indemne" sa intre
pe "usa" stramta numita strungad)

Am avut si placerea sa imi intalnesc unii dintre fostii colegi de clasa din scoala generala
(Florinica Barbatei, Rodica Ples, Eugen Agavriloaie, Petrisor Pantea, Sandu Butar si Tinu
Cirpaci ).

Tinu este rrom sau tigan cum fii spun majoritatea, insa eu il consider chierean, a fost foarte
amabil sa ne lase sa intram in "casa" lui, unde ne-a primit cu bucurie impreuna cu sotia lui. Am
scris "casa" deoarece aceasta seamana mai mult cu un castel decat o casa obignuita, la fel ca
majoritatea "caselor" de pe ulita sa, care sunt care mai de care mai frumoase si mai falnice.
Notiunea de "casa", pentru cei care suntem plecati de la Chier, este una cu doua intelesuri: pe
de-o parte "acasa" este unde am crescut si am copilarit, iar pe de alta parte "acasa" noastra
este unde locuim noi acuma si unde ne-am intemeiat o familie. Este foarte ciudat sa te simfi
strdin "acas&" in locul tdu natal. ins& aceasta este o ironie a vietii. Ne nastem, crestem si
devenim maturi apoi imbatranim si din urma vin allii care ne iau locul.

A fost frumos la Chier. Am ramas cu frumoase amintiri pe care le impartasesc cu placere cu voi,
vizitatorii satului Chier, chiar daca numai virtual, pe o pagina de internet. Sper ca imaginile
recente din sat, chiar daca putin personale, sa va faca sa va simtiti mandrii ca sunteti chiereni
sau sa doriti sa vizitati acest catun frumos.
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